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Echt oo

[Land!

Ihre Leidenschaft ist das
Arbeiten mit und in der Natur.
Auf dem Vierkanthof ihrer
Eltern stellt sie Sirup-Rarititen
her, die uns Konsumenten von
Diana Umgehers Liebe zur

Heimat erzahlen

— und kostlich munden.

Teat: Angelica Pral-Haidbauer — Fotos: Privat

enn sich Laven-

del, Rosenbliiten,

Schokominze und

allerlei Bergkriu-

ter zu einem duf-

tenden Bouquet
treffen, dann steht man mitten auf der
idyllisch gelegenen Kriuterwiese von
Diana Umgeher (87) in Wolkersdorf,
mit Blick zum Hochsteinberg und
zum Griintalkogel. Uber 400 Pflanzen
giefdt die junge Frau tdglich per Hand,
sind sie doch neben Riitbenzucker und
Wasser die ehrlichen Zutaten fiir ihre
Kriutersirup-Rarititen, fiir die sie be-
reits mehrfach ausgezeichnet wurde.
Am Anfang der erfolgreichen Direkt-
vermarktung stand jedoch eine Vision
und eine grofie Entscheidung ...

NIEDEROSTERREICHERIN: Di-
ana, Ste haben sich vor mehr als zwei
Jahren entschlossen, die elterliche

Landwirtschaft zu iibernehmen, und
dafiir Ihren Beruf als Behindertenbe-

Jung, modern & innovativ|
Diana Umgehe!

treuerin bei der Caritags aufgegeben.
Wie kam es dazu?

Diana Umgeher: Alles begann kurz
nach der Ubernahme. Ich wollte etwas
Neues, Innovatives erschaffen, was eine
positive Weiterfiihrung des Hofes ge-
withrleistet und fiir mich sinnerfiillend
ist. Als ich bei einer TV-Show einen
Chili-Bauern sah, kam mir die ziinden-
de Idee: Warum nicht meinen eigenen
Sirup vermarkten? Danach ging alles
sehr schnell. Ein Bereich des Vierkan-
ters wurde von Grund auf neu adap-
tiert, um in den Raumlichkeiten ein-
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wandfrei produzieren zu konnen.
Bereits nach drei Monaten waren mei-
ne Produkte in der Region am Markt!
Da entschloss ich, meine ganze Energie
in dieses Projekt zu stecken und kiin-
digte meinen Beruf. Nach dem Motto
,Du kannst nicht Diener zweier Herrn
sein!®

Und nun gibt es Premium-Sirupe
aus Sortenraritdten ...

Ja. Premium deshalb, weil meine
Sirupe Medaillen pramiert sind, und
aus Sortenraritaten, die im herkomm-
lichen Handel nicht erhéltlich sind.

Echt vom
Land!
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Mein Credo ,Echten Wert schaffen®
zieht sich bei mir von der Ernte bis zur

‘Wahl der Sorten hindurch ({acht).

Wie darf'ich mir das vorstellen, bis
Rotklee, Weifsklee, Luzerne, Brennnes-
sel, Schafgarbe und Spitzwegerich ei-
nen Bergwiesen-Sirup ergeben?

Dieser hat seinen Namen von der
Bergwiese, dort werden die Kréuter
sorgfiltig per Hand geerntet. Ich habe
ein Verfahren entwickelt um die Krdu-
ter haltbar zu machen, so kann ich das
ganze Jahr tiber frischen Sirup produ-
zieren. Die Krauter werden mit Wasser
und Zucker angesetzt und heif} abge-
fiillt. Ich verzichte bewusst auf Kon-
zentrate!

War es schwer, regionale Vertrieb-
spartner zu finden?

Ich bemerke eine steigende Nach-
frage an regionalen Produkten. Viele
Genuss-, Feinkost- und Bauernldden
haben in der Region neu eroffnet. Alle
Vertriebspartner waren von meinen Si-
rupen von Anfang an begeistert. Ich
liebe es, mit solch tollen Menschen zu-
sammen zu arbeiten, die hinter meinen
Produkten stehen.

Sie legen grafSten Wert auf Nachhal-
tigkeit und liefern eine Garantierkli-
rung...

Ein Alleinstellungsmerkmal ist,
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dass alles an einem Ort passiert. Von
der Ernte, Produktion und Abtrans-
port - alles geschieht am Hof.

Wenn Sie mehrmals im Fahr ern-
ten, lassen Sie immer etwas fiir Bienen
und Hummeln stehen. Was bedeutet es
Thnen, im Einklang mit der Natur zu
leben?

Ich denke, man muss der Natur
auch etwas zuriickgeben, man kann
nicht nur immer von ihr nehmen!

Das hofeigene Quellwasser wird
nun mittels einer Granderwasser-Tech-
nologie aufbereitet ...

Ja, genau. Hierbei orientiere ich
mich an namhaften Kaffeehausern und
Brauereien. Das Wasser ist dadurch
weicher und der Geschmack der Kréu-
ter kommt noch besser zur Geltung.

Bei der ,, Ab Hof Messe 2018“in Wie-
selburg wurde Ihr Lavendelsirup mit
dem ersten Platz der ,Goldenen Birne®
ausgezeichnet, der Bergwiesen-Sirup
holte die Silbermedaille. Seit Herbst
haben Sie auch Schokominze und Cola-
kraut im Sortiment - werden noch an-
dere Geschmacksvarianten folgen?

Zurzeit habe ich keine neuen ge-
plant. Angestrebt wird jedoch die Bio-
zertifizierung. In meinem Repertoire
habe ich allerdings noch einen beson-
deren Sirup, aber das wird noch nicht
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Giold und Sllberfirdre Sirupe

Genuss

verraten (lacht).

Am Anfang stand eine Vision - wie
geht es jetzt weiter?

Wenn ich tiber mein erstes ,Echt
vom Land-Jahr“ zuriickblicke, so hitte
ich zuvor nie gedacht, was alles mog-
lich ist und was man schaffen kann.
Das ldsst mich positiv nach vorne bli-
cken. Ich finde es traurig, wenn laut
Statistik die Anzahl der béuerlichen
Betriebe riickldufig ist und mochte all
jenen Mut machen und zeigen, dass es
auch anders geht. Ich sehe, dass das
Verstindnis fiir Lebensmittel in der
Gesellschaft wichst und in dieser
,Food Revolution“ innovative, neue
Ideen eine Chance haben! Es ging mir
nie darum mit billigen Produkten
schnellen Gewinn zu machen. Ich den-
ke, dass echte Qualitit zu etwas Lang-
fristigem flihrt. Dies symbolisiert auch
mein altes PUCH-Rad, das fahrt auch
heute noch! °

B <onTAKT I
DIANA UMGEHER

Wolkersdorf 4
3240 Mank
Tel: 0650/855 08 13
www.echtvomland.at
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